
DÉGUSTATION 
Robe or pâle, reflets brillants. 
Arômes de fruits à chair blanche et
d'agrumes. Attaque vive pour un
style demi-sec, l'impression de
croquer dans une pêche juteuse
légèrement acidulée, longueur sur
notes d'amande fraîche.
Un plaisir inattendu.

ACCORDS METS & VIN
Il s’impose aussi bien sur l’apéritif
que sur des entrées fraîches,
plateau de fromages, sushis...

CÉPAGES
70% Sauvignon blanc  
30% Sémillon

SERVICE & GARDE
Frais entre 6 et 7°C
A boire maintenant 
et dans 2/3 ans.
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FRUITÉ

SUCROSITÉ

LONGUEUR EN BOUCHE


